Zatgcznik nr 1
do umowy

Szczegbtowy opis przedmiotu zaméwienia

l. Ustuganr1

Ustuga cateringowa podczas inauguracji XVIll Lubuskiego Tygodnia Seniora 10 pazdziernika
2016 r. dla 200 os6b w Filharmonii Zielonogérskiej

Wymogi ogoline:

" wyposazenie niezbgdne do obstugi cateringowej, tzn. obrusy, serwetki papierowe, serwis
do kawy i herbaty, sztucce, talerzyki do ciasta, szklane dzbanki do sokow, szklanki do zimnych
napoi,

= dekoracja stotu ze $wiezych kompozycji kwiatowych,

= niezbedny personel (co najmniej jeden kelner/kelnerka na kazde 50 osob),

= serwis kawowy dostepny podczas trwania catej uroczystosci,

= ustuga sprzatania.

= ustugi cateringowe serwowane sa wytgcznie w formie ,szwedzkiego stotu’.

Menu:

1/ serwis kawowy i ciasto:

= $wiezo parzona kawa, herbata, podawana w samowarze lub termosach — 300 mi/osobe
cukier — 10g/osobe,

= Smietanka w jednorazowych opakowaniach 2 szt./osobe,

= Swieza pokrojona cytryna (podawana na talerzykach) — 1 plaster/osobe,

= soki owocowe - 2 rodzaje (jabtkowy, pomaranczowy), 100% soku z owocow w kartonach
— hie napoje, podawane w szklanych dzbankach - 200 mi/osobe,

= woda gazowana i niegazowana, w butelkach 0,5 l/osobe,

= 2rodzaje ciasta domowego (typu sernik i murzynek) po 50 gram kazdego/ osobe,

Il. Ustuga nr2
Ustuga cateringowa podczas konferencji z zakresu przeciwdziatania przemocy w rodzinie
4 listopada 2016 r. dla 150 os6b w Sali kolumnowej Urzedu Marszatkowskiego Wojewodztwa
Lubuskiego w Zielonej Gérze
" Wwyposazenie niezbedne do obstugi cateringowej, tzn. obrusy, serwetki papierowe, serwis
do kawy i herbaty, sztucce, serwis obiadowy, talerzyki do ciasta, szklane dzbanki do sokéw,

szklanki do zimnych napoi,



= gorgce positki muszg by¢ serwowane w podgrzewanych pojemnikach typu bemar,

= dekoracja stotu ze Swiezych kompozycji kwiatowych,

niezbedny personel (co najmniej jeden kelner/kelnerka na kazde 50 osab),
= serwis kawowy dostepny podczas trwania catej uroczystosci,
= ustuga sprzatania,

= ustugi cateringowe serwowane wytacznie w formie ,szwedzkiego stotu”.

Menu:

1/ serwis kawowy:

= Swiezo parzona kawa, herbata, podawana w samowarze lub termosach — 300 ml/osobe
= cukier — 10g/osobe,

= Smietanka w jednorazowych opakowaniach 2 szt./osobe,
= Swieza pokrojona cytryna (podawana na talerzykach) — 1 plaster/osobe,
= soki owocowe - 2 rodzaje (jabtkowy, pomaraficzowy), 100% soku z owocdéw w kartonach
— nie napoje, podawane w szklanych dzbankach - 200 ml/osobe,
= woda gazowana i niegazowana, w butelkach 0,5 l/osobe,
= ciastka kruche (mieszanka) 30g/ osobe
2/ lunch:

= 2 rodzaje migs: karkowka pieczona w plastrach, filet z kurczaka bez panierki w jasnym sosie
(po 150 — 170 gram/os.),

= Ziemniaki pieczone z ziotami, ryz z przyprawami (po 200 gram/os.),

= surowki: (2 rodzaje po 100 gram/os.),

= owoce — 300g/ osobe.
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